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Hovedret: Svinemgrbrad med blomkal, stegte kartofler og karrysauce*
Dessert: Ableskiver med solbaersyltetgj og flormelis

Forret: Aspargessuppe med bragd
Hovedret: Biksemad med spejlaeg, rugbrgd, sennep og surt*

Fiskedag

Hovedret: Fishcake med fuldkorn, sprgd kalsalat og kartofler med persillesmgr
Dessert: Pandekager med is

Forret: Spidskalssalat med bagte blommer, feta, rgdlgg, serter og kerner
Hovedret: Thai oksekgdsret med slikaerter nudler og soja

Hovedret: Grgnsagslasagne med rodfrugter og ost
Dessert: Hyldebaersuppe med aebler og fladeskum

Forret: Fransk lggsuppe med ostebrgd
Hovedret: Hvid labskovs pa kalvekgd med rgdbeder, persille og zerter

Hovedret: Unghanebryst med graeskar, skysauce og a la creme kartofler
Dessert: Citronfromage med chokolade

Forret: Appelsinsalat med avokado, kal og brgd
Hovedret: Schnitzel med aerter, citroner, ovnkartofler og pandesauce*

Hovedret: Bagt farsbrgd med grenne bgnner, ribsgele, skysauce og kartofler*
Dessert: Skovbaer-frugtgrgd med sgdmaelk

Mortens aften
Hovedret: Andesteg med aebler, rgdkal, andesauce, chips og brunede kartofler
Dessert: Gammeldags aeblekage med ablerasp og flgdeskum

Fiskedag &

Hovedret: Cremet fiskesuppe med laks, porre, kartofler og flgde
Dessert: Romfromage med flgdeskum

Forret: Taerte med jordskokker, lag og salat med granataeble
Hovedret: Pasta penne med svampesauté, flgde og revet ost
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Hovedret: Chili con carne med ris og creme fraiche
o
Dessert: Henkogt ananas med racreme

Forret: Minestrone suppe med italiensk brgd
Hovedret: Dansk bgf med blgde Igg, stuvet hvidkal, kartofler 0og skysauce

Hovedret: Hvidlggskylling med grgnsager, pestokartofler og skysauce
Dessert: Alliance frugtgrad med flgde, maelk og strgsukker

Forret: Sylte med cornichoner, salat, sennep og rugbrgd
Hovedret: Krebinetter med rosenkal, skysauce og kartofler*

Fiskedag
Hovedret: Torve fisk med hvidvins-svampesauce, bgnner og kartofler
Dessert: Is med chokoladesauce

Forret: Paté med syltede valngdder, bred og sprgd salat
Hovedret: Okse millionbgf med kartoffelmos og rgdbeder

Hovedret: Fyldig suppe med linser, porre, kokosmaelk og fuldkornsbrgd
Dessert: Frugtsalat med vaniljecreme

Forret: Hgnsesalat med svampe pa smgrristet toastbrgd
Hovedret: Simregryde med gris, cocktailpglser, knuste kartofler og asier*

Hovedret: Lammesteg med grgnsagssaute, skysauce og stegte timiankartofler
Dessert: Risengrgd med kanelsukker og smgr

Forret: Graeskarsuppe med brgd og ristede kerner
Hovedret: Benlgse fugle med vinter grgnt, ribsgele og kartoffelmos*

Hovedret: Frikadeller med kalsalat, surt, pandesauce og kartofler*
Dessert: Flgderand med Havtorn

Fiskedag @,@
Forret: Tartelet med skovsvampe og abler
Hovedret: Dampet torskefisk a la Florentine med grgnt, citroner og kartofler

Hovedret: Glaseret skinke med sennep, grgnlangkal og brunede kartofler*
Dessert: Graesk yoghurt med frugt, sirup og ngdder
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Forret: Kold pastasalat med bagte rodfrugter, dressing og brad
Hovedret: Grgnne frikadeller med spinat, kartofler og flgdesauce

Hovedret: Kalveboller i steerk karry med pastinakker og kartofler
Dessert: Hindbaerkage med creme fraiche

Forret: Cremet jordskokkesuppe med ristet solsikkekerner og brgd
Hovedret: Marineret kalkun med spinat sauté, paprikasauce og ris

1.sgndag i advent
Hovedret: Fleeskesteg med redkal, brun sauce, og hvide kartofler*
Dessert: Panna cotta med rabarberkompot

Forret: Club skinke med radicchiosalat og balsamico glace
Hovedret: Krydret okse kgdboller i tomatsauce med pasta

God appetit
Vi gleeder os til at se jer i restauranten

*= retten indeholder svinekgd
Ret til 2endringer i menuen forbeholdes




