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SOD SOMMER!




Juli 2026
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Son 5.

Man 6.

Tir 7.
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Fre 10.

Lor 11.

Hovedret: Stegt medister med let stuvet sommerkal, surt og kartofler*
Dessert: Graesk yoghurt med ananas og lys sirup

Forret: Grgnsagsteaerte med tomater, porre og lille salat.
Hovedret: Cremet pasta med courgetter, basilikum, citron og revet ost

Hovedret: Krebinetter med smgrdampet spinat, kartofler og fladesauce*
Dessert: Is med marineret frugt

Forret: Snitte med nye danske kartofler, rejer og mayonnaise
Hovedret: Rokkedahl kyllingeldr med sgde majs, couscous, persille og skysauce

Hovedret: Kalvesteg med grgnsager, kartofler og aertesalat med mormor dressing
Dessert: Modne oste med frugt og kiks

Forret: Kold gazpachosuppe med hvidlggsbrgd
Hovedret: Musaka med okse, auberginer, kartoffel, grgnt og revet ost

Fiskedag

Hovedret: Paneret Ising filet med grgnne bgnner, vin-blanc sauce og kartofler
Dessert: Stikkelsbaergrgd med flgde og sukker

Forret: Fransk paté med syltet grgnt og brgd
Hovedret: Gullasch med kalkun, tomat, grgnsager og basmati ris

Hovedret: Grgn karryret med kikaerter, kartofler og kokosmaelk
Dessert: Is med baerkompot

Forret: Sommersalat med danske zerter, nektariner og brgd
Hovedret: Pandestegte kalvefrikadeller med grgnsagssaute, kartofler og skysauce

Hovedret: Flaeskesteg med sommergrgnt, skysauce og nye kartofler*
Dessert: Rabarber crumble kage med vanilje og kold cremefraiche
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Forret: Blomkalssuppe med fuldkornsbrgd
Hovedret: Hakkebgf med blgde lgg, ovnkartofler, bgnner og pebersauce

Hovedret: Biksemad med spejlaeg, springlgg, tomater, agurker og purlgg*
Dessert: Skyr med baer og chokolade

Thai-Fiskedag C@‘*@

Forret: Kyllingespyd med salat og peanutsauce.
Hovedret: Thai fiskedeller med majs, peberfrugt, springlgg, ris og sweet chili

Hovedret: Klassisk Lasagne med urter og rédkostsalat.
Dessert: Hindbaergrgd med maelk og flade

Forret: Kartoffel-porre suppe med flute
Hovedret: Artedeller med stegte kartofler, let stuvet spinat og grov sennep

Grill aften

Hovedret: Kyllingelar og Frankfurter, m. Provence-kartoffelsalat og grill dressinger
Dessert: Sukkermarineret sommerbaer med flade og sukker

Forret: Rejesalat med blomkal pa rugbrgd
Hovedret: Svinekoteletter med lgg, aebler og spidskal, karrysauce og couscous*

Hovedret: Unghanebryst, grgnsager, kartofler og svampesauce
Dessert: Panna cotta med baer

Forret: Tomatsalat med mozzarella, basilikum og fuldkornsbrgd
Hovedret: Millionbgf med kartoffelmos, asier og grgnne salater

Fiskedag i

Hovedret: Stegt sennepssild med lgg, abler, cremefraiche, kartofler og zerter
Dessert: Brombaerkage med citrus flagdeskum

Forret: Kold agurkesuppe med solsikkekerner og brgd
Hovedret: Marineret nakkekam, grgnsagssaute, kartofler og stegeskysauce*

Hovedret: Vegetarisk butterchicken med blomkal, kokosmaelk, ris og naan brgd
Dessert: Melonsalat med mynte og ristede ngdder

Forret: Hgnsesalat med ananas pa sma salater og brgd
Hovedret: Spaghetti Bolognese med urter og revet ost
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Hovedret: Lammesteg med stegte courgetter, peberfrugter, kartofler & skysauce
Dessert: Frugtsalat med racreme

Forret: Tunsalat med kapers pa smgrristet rugbrgd
Hovedret: Svinemgrbrad med svampe a la creme, grgnt og stegte kartofler*

Hovedret: Pulled-pork pasta med sma tomater, fladesauce og parmesan*
Dessert: Frisk ymerfromage med pyntebazer
Fiskedag

Hovedret: Laksesteak med sommergrgnt, kartofler og Hollandaise sauce
Dessert: Kaernemaelkskoldskal med baer og kammerjunker

Forret: Kogt skinke med melon
Hovedret: Braendende kaerlighed med rgdbeder og persille*

Hovedret: Ngddefrikadeller med porre, fetacreme, timian og kartofler
Dessert: Alliancegrgd med maelk og flgde

Grill aften
Forret: Rgget grred med salat, cremefraiche dressing og brad
Hovedret: BBQ revelsben og kylling med coleslaw, og sma kartofler*

God appetit
Vi glaeder os til at se jer i restauranten

*= retten indeholder svinekad
Ret til @&ndringer i menuen forbeholdes




