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Hovedret: Frikadeller med zerter, kartofler, drueagurker og skysauce*
Dessert: Jordbeergrgd med meelk og sukker

Forret: Grgnaertesuppe med flgde og langtidshaevet brgd
Hovedret: Kotelet af dansk gris med ananas, grgnsager, ris og paprikasauce*

Hovedret: Unghanebryst med forarsgrent, skysauce og nye kartofler
Dessert: Bldbaermousse med flgdeskum

Forret: Club skinke med melonsalat og brad
Hovedret: A ggekage med bacon grgnsager, dijon sennep og purlgg*

Fiskedag
Hovedret: Langefilet med spaede grgnsager, hollandaisesauce og sma kartofler
Dessert: Limefromage med flgde og revet chokolade

Forret: Blomkalssuppe med focaccia brgd
Hovedret: Krebinetter med sgde majs, kartofler, surt og skysauce*

Hovedret: Cremet pastaret med tomater, bagte hvidlgg og auberginer
Dessert: Gulerodskage med flgdeostecreme

Forret: Skovsvampesuppe med solsikkebrgd
Hovedret: Kalkungryde med grgnsager, ananaschutney og kartofler

@nskemenu
Hovedret: Butter chicken med aerter og brune basmatiris
Dessert: 2 slags oste med kiks og vindruer

Mors dag
Hovedret: Braendende keaerlighed med kartoffelmos, rgdbeder og persille*
Dessert: Jordbaerkage med flgdeskum

Forret: Grgn linsesuppe med spinat, fennikel og fladbrgd
Hovedret: Svinemgrbrad med couscoussalat og tomatflgdesauce*
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Fiskedag @%

Hovedret: Fiskefrikadeller med laks, rakost, kartofler og citrussauce
Dessert: Skovbaer frugtgrad med meelk og flgde

Forret: Thailandsk kokosmaelk-suppe med grgnsager og flute
Hovedret: Oksefrikadeller med bulgurs salat og spicysauce

Kristi himmelfartsdag
Hovedret: Herregards hakkebgf med asparges, kartofler og bearnaisesauce
Dessert: Citronfromage med flgde og chokolade

Forret: Tomat-rgdlggs salat med basilikum og brad
Hovedret: Plantebaseret lasagne med ost og salat

Hovedret: Ramslggsmarineret kalvesteg med skysauce, bgnner og kartofler
Dessert: Rabarberkage med flgdeskum

Forret: Avokadosalat med appelsin, spidskdl og honningdressing
Hovedret: Revelsben med barbecuesauce, coleslaw og nye kartofler*

Forret: Paté med kylling, syltet drueagurker og bragd
Hovedret: Hamburgerryg med sennepssauce, squash og persillekartofler*

Fiskedag @g

Hovedret: Bagt Kulmule med ristede kapers, radiser, grgnt, vinsauce og kartofler
Dessert: Cremet Hindbaerdessert med let pisket flade

Forret: Tartelet med hgnsekgd og svampe
Hovedret: Italiensk pastaret med bacon, spinat, rucola og ristede ngdder

Hovedret: Pyt i pande med spejlaeg og purlgg*
Dessert: Abrikosgrgd med meelk og sukker

@nskemenu
Forret: Tomat og mozzarella med forarslgg og italiensk brgd
Hovedret: Forlorenhare med grgnsager, nye kartofler og skyflgdesauce*

Hovedret: Persillerullesteg, forarsgrgnt, skysauce og urtekartofler*
Dessert: Frugt med is og chokolade
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Pinsedag
Forret: Kartoffelmad med “kaviar”, mayo, purlgg og radiser pa rugbrgd
Hovedret: Roastbeef med grgnsagssaute, kartofler og rgdvinssauce

2. pinsedag
Hovedret: Schnitzel af gris med kapers, peberrod, aerter og danske kartofler*
Dessert: Syltede rabarber med makroner og vaniljefladeskum

Kongens fgdselsdag
Hovedret: Laks med spinat, fennikel salat, kartofler og hvidvinssauce
Dessert: Fgdselsdags Lagkage

Forret: Snitte med lufttgrret skinke og balsamisk glace.
Hovedret: Stegt kylling med forarsgrgnsager, sma kartofler og cremesauce

Hovedret: Penne med portobello svampe, grgnsager og revet ost
Dessert: Koldskal med hyldeblomst og kammerjunker

Forret: Spinat taerte med cherry tomater, rgdlgg og salat
Hovedret: Slagter frankfurter med dijonsennep, kartoffelsalat, radiser og zerter*

Hovedret: Kalv i forarsklaader med asparges, gulergdder, og nye kartofler
Dessert: Frugtsalat med vaniljecreme

Forret: Rejesalat med tomater, iceberg, mild dressing og brad
Hovedret: Teriyake gris med edamamebgnner, dampet broccoli, koriander og ris*

God appetit
Vi glaeder os til at se jer i restauranten

*= retten indeholder svinekgd
Ret til @&ndringer i menuen forbeholdes




