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Lor 1.

Son 2.

Man 3.

Tir 4.

Ons 5.

Tor 6.

Fre 7.

Lar 8.

Son 9.

Man 10.

Tir 11.

Ons 12.

Hovedret: Benlgse fugle med vinter grgnt, ribsgele og kartoffelmos*
Dessert: Graesk yoghurt med frugt, akaciehonning og ngdder

Forret: Graeskarsuppe med brgd og ristede kerner
Hovedret: Dansk bgf med blgde Igg, stuvet hvidkal, kartofler 0g skysauce

Hovedret: Grgnne frikadeller med spinat, kartofler og fladesauce
Dessert: Hindbaerkage med creme fraiche

Fiskedag @{

Forret: Hgnsesalat med svampe pa smgrristet toastbrgd
Hovedret: Fiskefilet Florentine med grgnt, citroner og kartofler

Hovedret: Braiseret Spoleben med bagt selleri, kartoffelmos og drueagurker
Dessert: Panna cotta med rabarberkompot

Forret: Kold pastasalat med rodfrugter, cremefraiche dressing og brgd
Hovedret: Kalveboller i mild karry med pastinakker og kartofler

Hovedret: Hvidlggskylling med grgnsager, rgdpesto-kartofler og skysauce
Dessert: Is med chokoladesauce

Forret: Tartelet med skovsvampe og danske zebler
Hovedret: Orangemarineret kalkun med spinat sauté, paprikasauce og ris

Hovedret: Simregryde med gris, cocktailpglser, fladesauce, kartoffelmos og asier*
Dessert: Flgderand med citrussauce

Mortensaften - Husk tilmelding

Hovedret: Andesteg med aebler, rgdkal, andesauce, chips og brunede kartofler
Dessert: Gammeldags eseblekage med ablerasp og flgdeskum

Fiskedag ‘

Hovedret: Torvefisk i filet med broccoli, kartofler og sauce monteret med smar
Dessert: Henkogt ananas med racreme

Forret: Taerte med jordskokker, lag og salat med granataeble
Hovedret: Pastaret med svampesauce og bacon*




Tor 13.

Fre 14.

Lor 15.

Son 16.

Man 17.

Tir 18.
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Tor 20.

Fre 21.

Lor 22.

Son 23.

Man 24.

Tir 25.

Hovedret: Frikadeller med kalsalat, surt, pandesauce og kartofler*
Dessert: Abrikos-trifli med makroner

Forret: Kokosmeelk suppe med linser, porre og brgd
Hovedret: Chili sin carne med ris og syltede peber

Hovedret: Unghanebryst med bagte rodfrugter, skysauce og a la creme kartofler
Dessert: Bldbarmousse med vanilje

Forret: Paté med syltede valngdder, bred og sprgd salat
Hovedret: Lamsteg med grgnsags saute og stegte kartofler

Hovedret: Biksemad med spejlaeg, rugbrgd, sennep og surt*
Dessert: Skovbeer-frugtgrad med sgdmaelk

Kommunalvalg
Forret: Minestrone suppe med italiensk brgd
Hovedret: Stegt flaesk med kartofler, radbeder og persillesauce*

Fiskedag/ @nskemenu C@{
Hovedret: Fiskesuppe med laks, porre, kartofler og flgde
Dessert: Pandekager med is

Forret: Fransk lggsuppe med ostebrgd
Hovedret: Salat med Kylling, cherrytomater, peberfrugt, cremedressing og brgd

Hovedret: Glaseret skinke med sennep, grgnlangkal og brunede kartofler*
Dessert: Risengrgd med kanelsukker og gkosmgr

Forret: Cremet Jordskokkesuppe med ristet svampe og brgd
Hovedret: Svinemgrbrad med blomkal, stegte kartofler og karrysauce*

Hovedret: Hvid-labskovs pa kalvekgd med rgdbeder, persille og serter
Dessert: Ableskiver med solbaersyltetgj og flormelis

Forret: Honningmarineret skinke med sprgd salat og brgd
Hovedret: Krydret kgdboller med pasta, urter og tomatsauce

Fiskedag @{

Hovedret: Fiskedeller med remoulade, gulergdder, kartofler og citron
Dessert: Ymerfromage tilsmagt med mgrk rom




Ons 26.

Tor 27.

Fre 28.

Lar 29.

Sen 30.

Forret: Sylte med cornichoner, salat, sennep og rugbrgd
Hovedret: Karbonade med rosenkal, skysauce og kartofler*

Hovedret: Klassisk lasagne med rodfrugter og brgd
Dessert: Frugtsalat med vaniljecreme

Hovedret: Plantebaseret millionbgf med kartoffelmos og syltede rgdbeder
Dessert: Gammeldags hyldebaersuppe med abler

Forret: Appelsinsalat med avokado, kal og brgd
Hovedret: Schnitzel med aerter, citroner, ovnkartofler og brun sauce*

1.sgndag i advent
Hovedret: Flaeskesteg med rgdkal, brun sauce, og hvide kartofler*
Dessert: Alliance frugtgrgd med flgde, maelk og strgsukker

God appetit
Vi gleeder os til at se jer i restauranten

*= retten indeholder svinekad
Ret til 2endringer i menuen forbeholdes




