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Jull 2025

SOD SOMMER!




Juli 2025

Tir 1.

Ons 2.

Tor 3.

Fre 4.

Lor 5.

Son 6.

Man 7.

Tir 8.

Ons 9.

Tor 10.

Fre 11.

Fiskedag

Hovedret: Thai-fiskedeller med majs, peberfrugt, springlag, ris og sweet chili
Dessert: Stikkelsbeergrgd med flgde og sukker

Forret: Kold agurkesuppe med ristet solsikkekerner og pestobrgd
Hovedret: Pandestegte frikadeller med grgnsagssaute, kartofler og skysauce*

Grill aften
Hovedret: Grillet kylling & grillpglse, kartofler med persille og gulerodssalat
Dessert: Sommerbaer med flade

Forret: Graesk kartoffelsalat med feta, tomater, sorte oliven og brgd
Hovedret: Kartoffelmoussaka med okse, grgnt og revet ost

Hovedret: Karrykoteletter med lgg, aebler og spidskal, sauce og couscous*
Dessert: Rabarber crumble kage med vanilje og kold cremefraiche

Forret: Rejesalat med blomkal pa rugbrgd med salat og purlgg
Hovedret: Hakkebgf med blgde lgg, ovnkartofler, bgnner og pebersauce

@nskemenu
Hovedret: Forloren hare med flgdesovs, tyttebaer, rosenkal og kartofler*
Dessert: Brombaerkage med citrus flagdeskum

Fiskedag @%

Forret: Sommersalat med danske zerter, nektariner, baer og bragd
Hovedret: Stegt sennepssild med lgg, abler, cremefraiche, kartofler og serter

Hovedret: Millionbgf med urtemos, asier og grgnne salater
Dessert: Modne oste med frugt og kiks

Forret: Kyllingespyd med salat og peanutsauce.
Hovedret: Lasagne med urter og spinatsalat.

Hovedret: Marineret svinekam grgnsagssaute, kartofler og stegeskysauce*
Dessert: Melonsalat med mynte og ngddeknas




Lor 12. Forret: Rgget grred med salat, cremefraiche dressing og brgd
Hovedret: Kalkunbryst med peberfrugter, kartofler og salat med mormor-dressing

Son 13. Hovedret: Lammesteg med stegte courgetter, kartofler & skysauce
Dessert: Frugtsalat med racreme

Man 14.  Forret: Blomka&lssuppe med fuldkornsbrgd
Hovedret: Oksefarsbrgd med urter, grill tomater, kartofler, og cremesauce

Fiskedag ?

Tir 15. Hovedret: Varmrgget laks som pastasalat med agurker, dild og fladedressing
Dessert: Skovbaer-crumblekage med vanilje og kold cremefraiche

Ons 16.  Forret: Fransk paté med syltet grgnt og brgd
Hovedret: Pasta Bolognese med urter og parmesan

Tor 17. Hovedret: Svinemgrbrad med svampe a la creme, grgnt og stegte kartofler*
Dessert: Is med baerkompot

Fre 18. Forret: Nye danske kartofler med mayonnaise og rejer som snitte
Hovedret: Gryderet med kalkun, tomat, grensager og kartoffelmos

Lor 19. Hovedret: Flaeskesteg med sommergrgnt, skysauce og nye kartofler*
Dessert: Panna cotta med baer

Son 20. Forret: Forarsruller med grgnsager, salat og sgd chili.
Hovedret: Rokkedahl kyllingeldr med auberginer, kartofler og cremesauce

Man 21. Hovedret: Fyldte squash m. spicy yoghurt og salat af spidskal, mynte og citron
Dessert: Alliancegrgd med meelk og flgde

Fiskedag @g
Tir 22. Forret: Hgnsesalat med ananas pa sma salater og brgd
Hovedret: Bagt sommerfisk med s@gde porre, citrontimian-sauce og lgse ris

Ons 23. Hovedret: Grgn karryret med kikaerter, kartofler og kokosmaelk
Dessert: Frisk ymerfromage med pyntebazer




Tor 24.

Fre 25.

Lar 26.

Son 27.

Man 28.

Tir 29.

Ons 30.

Tor 31.

Forret: Broccolisuppe med graeskarkerner og godt brgd
Hovedret: Braendende kaerlighed med stegte jordskokker og aebler*

Grill aften
Hovedret: Marineret revelsben og kylling med coleslaw, og sma kartofler*
Dessert: Cremet graesk yoghurt med ananas og lys sirup

Forret: Sherrysild med hasselngdder, rygeostecreme, rugbrgd og grgnt
Hovedret: Flaeskesteg med sommergrgnt, skysauce og nye kartofler*

Hovedret: Unghanebryst, grensager, kartofler og portvinssauce
Dessert: Kaernemaelkskoldskal med baer og kammerjunker

Forret: Spansk kold Gazpachosuppe med hvidlggsbrgd
Hovedret: Stegt medister med let stuvet sommerkal, surt og kartofler*

Fiskedag @{

Hovedret: Bagt laks med sommergrgnt, kartofler og Hollandaise sauce
Dessert: Hindbaergrgd med kold flgde

Forret: Grgnsagsteerte med tomater, porre og lille salat.

Hovedret: Krebinetter med smgrdampet kal, kartofler og lys sauce*

Hovedret: Sommerbiksemad med spejleeg, forarslgg, tomater, kartofler og purlgg*
Dessert: Is med marineret frugt

God appetit
Vi gleeder os til at se jer i restauranten

*= retten indeholder svinekgd
Ret til @&ndringer i menuen forbeholdes




