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Tir 11.

Ons 12.

Hovedret: Hvid labskovs med kalv, bagte radder og persille
Dessert: Banankage med kaffeglasur og chokoladekrymmel

Forret: Ristet brgd med rgget laks, avokado, citron og salat
Hovedret: Bgf Stroganoff med grgnsager og kartoffelmos

Hovedret: Klar suppe med kgdboller, grensager, hvide bgnner, grenkal og brgd*
Dessert: Flgderand med jordbaersauce

Fiskedag @

Forret: Forarsrulle med asiatisk salat og sweet chilisauce
Hovedret: Dampet torskefisk med citron, grenkal og spaghetti i cremesauce

Hovedret: Frikadeller med hvidkalsstuvning, kartofler og syltede agurker*
Dessert: Mokka fromage med chokolade

Forret: Middelhavstaerte med mozzarella, basilikum og tomater
Hovedret: Oksebov i rgdbedesuppe med grgnsager og kartofler

Hovedret: Indisk dahl med linser, tomat, cremefraiche, krydderurter og fladbrad
Dessert: Gammeldags rabarberkage med makroner og fladeskum

Forret: Salat med rejer, mango, lime og brgd
Hovedret: Kylling a la Graekenland med hvidvin, feta, oliven og stegte kartofler

Hovedret: Rgdvinsmarineret kam med lgg, peberfrugt, kartofler og skysauce*
Dessert: Frugtsalat med vaniljecreme

Italiensk tema
Forret: Jordskokke og svampe som bruchetta
Hovedret: Italienske oksek@gdboller med tomatsauce, broccoli og pasta

Fiskedag &
Hovedret: Stegt fisk med cremede kikaerter, flgdeost, spinat og citron
Dessert: Abrikos-frugtgrad tilsmagt med havtorn, hertil sgdmaelk og sukker

Forret: Salat med spidskal, arter, ngdder, spire og italiensk brgd
Hovedret: Kyllingekrebinetter med timiansauce, rakost og kartofler
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Hovedret: Glaseret Club skinke med grgnne bgnner, tomatsauce og kartofler*
Dessert: Pandekager med sukker og syltetgj

Forret: Fransk paté med surt, og spragd salat
Hovedret: Grgnsagslasagne med svampe, baelgfrugter, salat og brgd

Hovedret: Porchetta med forarsgrgnt, kartofler og krydderurtesauce*
Dessert: Rommarineret Brombaer i smuldrekage med cremefraiche

Forret: Frisk hgnsesalat med bacon som snitte
Hovedret: Hakkebgf med blgde lgg, bgnner, kartofler og kraftig pebersauce

Hovedret: Svenske kgdboller i fladesauce med kartoffelmos og tyttebaer*
Dessert: Blommegrgd med maelk og sukker

Fiskedag/@nskemenu @ g

Forret: Forarssuppe med grgnne zerter tilsmagt med flade, samt brgd
Hovedret: Stegte sild med grgnsager, kartofler og persillesauce

Hovedret: Rgd-karry med Kalkun, grgnsager og nudler
Dessert: Vaniljeis med baerkompot

Forret: Rosenkalssuppe med bacon og brgd
Hovedret: Marineret revelsben med ablekompot, skysauce og kartofler*

Hovedret: Bandpasta med graeskar, kindneybgnner og rosmarinflgdesauce
Dessert: Syltet frugt med racreme

Forret: Salat med rgget mgrbrad, aebler og fuldkornsbrgd*
Hovedret: Kylling i svampe a la creme med rodfrugt-mos og frisk timian

Hovedret: Grillkgller med urter, gremolata og kartoffelmos*
Dessert: Danske og udenlandske oste med kiks og druer

Forret: Snitte med Torskerogn, remoulade, radiser, dild og citron
Hovedret: Spaghetti Bolognese med grgnsager og revet ost

Fiskedag &

Hovedret: Laks i fiskesuppe med kartofler, porre, flade og dild
Dessert: Gammeldags ablekage
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Son 30.

Man 31.

Forret: Aspargessuppe med finthakket forarslgg og brgd
Hovedret: Biksemad med skinke, grgnt, soltgrrede tomater, spejlaeag og purlgg*

Graesk tema
Hovedret: Okse farsbrod med tzatziki, kalsalat med mynte og kartofler
Dessert: Graesk yoghurt med syltet frugt, sirup og ngdder

Hovedret: Chiligryde med rgget paprika, auberginer, linser, cremefraiche og urter
Dessert: Citron-squashkage med glasur

Forret: Kartoffelsuppe med porre og solsikkebrgd
Hovedret: Lammesteg med flgdekartofler og bgnner med Igg og bacon

Sommertid
Hovedret: Forarsfrikassé med kalv, asparges, forarslgg, broccoli og kartofler
Dessert: Chokoladekage med orangeflgdeskum

Forret: Juliennesuppe med hjemmebagt brgd
Hovedret: Kotelet med champignon, kartofler og timian-citronsauce

God appetit
Vi glaeder os til at se jer i restauranten

*= retten indeholder svinekgd
Ret til @&ndringer i menuen forbeholdes




