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Hovedret: Oksekgdsboller i kraftig tomatsauce med pasta og bagte persillergdder
Dessert: Henkogt fersken med hvidchokoladecreme

Forret: Aspargessuppe med graeskarkernebrgd
Hovedret: Moussaka med auberginer, rodfrugter og grgnne salater

Hovedret: Kyllingeunderlar med blomkalssalat, ris og karrysauce
Dessert: Is med chokoladesauce

Forret: Cremet Jordskokkesuppe med ristet svampe, brgd og trgffelolie
Hovedret: Simregryde med gris, cocktailpglser, flgdetomat, kartoffelmos og surt*

Hovedret: Lam, fladekartofler, salat af abrikoser, mandler, couscous og mynte
Dessert: Mgrk Chokolade mousse

Forret: Fransk lggsuppe med ostebrgd
Hovedret: Pasta bolognese med champignon, selleri og revet ost

Fiskedag / @nskemenu
Hovedret: Bagt laks med vinterrgdder, hollandaisesauce og sma kartofler
Dessert: Citronfromage med flgdeskum

Forret: Hgnsekgdsuppe med urter og bragd
Hovedret: Boller i mild karry med bagte rgdbeder, kartofler og chutney*

Forret: Rosenkalssuppe med sprgdt bacondrys og brgd
Hovedret: Chili con carne med ris og spicy salsa

Mortensaften Husk tilmelding
Hovedret: And, danske aebler, rgdkal, andesauce og brunede kartofler
Dessert: Gammeldags sblekage med aeblerasp og flgdeskum

Hovedret: Dansk bgf med blgde lgg, stuvet hvidkal, kartofler og pandesauce
Dessert: Abrikos-trifli med makroner i portvin

Forret: Tartelet med skovsvampe og syrlige abler
Hovedret: Boeuf sauté Stroganoff med vinterkal, asier, persille og kartoffelmos
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Hovedret: Nakkefilet med sauteret grgnkal, kartofler og peberrodssauce*
Dessert: Alliance frugtgrgd med flgde, maelk og strgsukker

Fiskedag
Forret: Kokosmaelk-suppe med thai karry, urter og grovbrgd
Hovedret: Torskefisk med abler, pastinakker, basmati ris og tomatsauce

Hovedret: Slagter medister med rgdkal, pandesauce, rakost og danske kartofler*
Dessert: Gammeldags hyldebaersuppe med abler

Forret: Tomatiseret linsesuppe med ngdder og brgd
Hovedret: Karbonader med rosenkal, drueagurker, skysauce og brasede kartofler*

Hovedret: Orangemarineret kalkun med spinat sauté, ris og paprikasauce
Dessert: Romfromage med flgdeskum

Forret: Sylte med cornichoner, salat, sennep og smgrristet rugbrgd
Hovedret: Unghanebryst med bagte rodfrugter, skysauce og & la creme kartofler

Hovedret: Flaeskesteg med rgdkal, brun sauce, og hvide kartofler*
Dessert: Ableskiver med solbaersyltetgj og flormelis

Forret: Salat med Cherry tomater, peberfrugt, mozzarella og brad
Hovedret: Skipperlabskovs pa kalvekgd med rgdbeder, persille og serter

Fiskedag
Hovedret: Kulmule filet med broccoli, kartofler og citron cremesauce
Dessert: Blabarmousse med vanilje

Forret: Pastasalat med broccoli, srter, cremefraiche dressing og grovbragd
Hovedret: Kalkunschnitzel med aerter, citroner, ovnkartofler og brunsauce

Hovedret: Glaseret skinke med sennep, grgnlangkal og brunede kartofler*
Dessert: Risengrgd med kanelsukker og gko smgrklat

Grgnt-menu
Forret: Grgnsagstzerte med beder, porre og radicchiosalat
Hovedret: Plantebasseret millionbgf med urtemos og syltede rgdbeder
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@nskemenu
Hovedret: Bankekgd med laurbzerblade, glaserede gulergdder og kartoffelmos
Dessert: Pandekager med is og syltetgj

Forret: Graeskar- Hokkaidosuppe med ristede kerner og godt brgd
Hovedret: Kalvesteg med svampesauce, porre og sma kartofler

Hovedret: Forloren hare, vildtsauce, langtidsbagt selleri, kartofler og hvidkalssalat*
Dessert: Kakaokage med hindbaerglasur

Fiskedag
Hovedret: Fiske-cakes med remoulade, kartofler, citron og kalsalat
Dessert: Frugtsalat med vanilje racreme

Forret: Hgnsesalat med ananas og mild karry pd smgrristet toastbrgd
Hovedret: Frikadeller med blomkal, agurkesalat, pandesauce og kartofler*

Hovedret: Krondyrs-ragout med pasta, parmesan og persille
Dessert: Skovbeer-frugtgrad med sgdmeelk

Husk at meddele kgkkenet, hvis I forventer gaester til middagen.
Dette skal ggres 2 dage i forvejen, sa vi kan fortage ekstra indkgb og forberede os.
Dvs. senest torsdag inden kl. 12.00, hvis man gnsker geestemiddag i weekenden.

God appetit
Vi glaeder os til at se jer i restauranten

*= retten indeholder svinekad
Ret til @&ndringer i menuen forbeholdes




