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November 2022

Tir 1.

Ons 2.

Tor 3.

Fre 4.

Lor 5.

Son 6.

Man 7.

Tir 8.

Ons 9.

Tor 10.

Fre 11.

Fiskedag
Hovedret: Bagt torvefisk med hollandaisesauce, selleri, gulergdder og kartofler
Dessert: Appelsinfromage med flgde toppe

Forret: Lun teerte med rgdlgg, spinat, skinke, timian og lille salat
Hovedret: Graesk Moussaka med oksekgd, rodfrugter og grgnne salater

Hovedret: Kyllingeunderldr med ristet blomkalssalat, bulgur og karry dressing
Dessert: Abrikostrifli med makroner

Forret: Fransk lggsuppe med ostebrgd
Hovedret: Dansk bgf med blgde lgg, stuvet hvidkal, kartofler og pandesauce

Forret: Kokosmaelk-suppe med thai karry, urter og grovbrgd
Hovedret: Svinemgrbrad med svampesauce, kartofler og citrus-kalsalat*

@nskemenu
Hovedret: Skinke med flgdekartofler og tilbehgr*
Dessert: Is anretning med pynt

Hovedret: Kalkun i sur sgd sauce med ananas, lgse ris og sweet chili sauce
Dessert: Romfromage med flgdeskum

Fiskedag
Forret: Andepaté tilsmagt med portvin serveret pa salat og godt brgd
Hovedret: Kulmule lion, broccoli, kartofler og citron cremesauce

Forret: Cremet Jordskokkesuppe med ristet svampe, brgd og trgffelolie
Hovedret: Karbonader med savoykal, drueagurker, skysauce og brasede kartofler*

Mortens aften Husk tilmelding
Hovedret: And, danske aebler, rgdkal, ande-skysovs og brunede kartofler
Dessert: Gammeldags aeblekage med ablerasp og fladeskum

Hovedret: Oksekgdsboller i kraftig tomatsauce med pasta og bagte persillergdder
Dessert: Bldbarmousse med vanilje




Lor 12.

Son 13.

Man 14.

Tir 15.

Ons 16.

Tor 17.

Fre 18.

Lor 19.

Son 20.

Man 21.

Tir 22.

Ons 23.

Forret: Tartelet med skovsvampe og syrlige aebler
Hovedret: Marokkansk Lam med abrikoser, mandel og couscous med mynte

Hovedret: Unghanebryst med bagte rodfrugter, skysauce og & la creme kartofler
Dessert: Citronfromage med flgdeskum

Forret: Gulerodssuppe med ristede ngdder, smgr og godt brad
Hovedret: Gammeldags varm kartoffelsalat med wienerpglser grgnt og purlgg*

Fiskedag
Hovedret: Fiskefilet med persillesauce, vinterrgdder, kartofler og citroner
Dessert: Frugtsalat med vanilje racreme

Forret: Grgn-pastasalat med broccoli, serter, cremefraiche dressing og grovbrgd
Hovedret: Spraengt nakkefilet med sauteret grgnkal, kartofler og peberrodssauce*

Hovedret: Skipperlabskovs pa kalvekgd med rgdbeder, persille og serter
Dessert: Skovbeer-frugtgrad med sgdmaelk

Forret: Sylte med cornichoner, salat, sennep og smgrristet rugbrgd
Hovedret: Forloren hare, vildtsauce, langtidsbagt selleri, kartofler og hvidkalssalat*

@nskemenu
Hovedret: Bankekgd med laurbzerblade, glaserede gulergdder og kartoffelmos
Dessert: Pandekager med is og syltetgj

Forret: Cremet Hokkaidosuppe med ristede kerner og godt brgd
Hovedret: Boeuf sauté Stroganoff med vinterkal, asier, persille og kartoffelmos

Hovedret: Glaseret skinke med sennep, grgnlangkal og brunede kartofler*
Dessert: Risengrgd med kanelsukker og gko smgar

Fiskedag
Forret: Let hgnsesalat med ananas og mild karry pd smgrristet toastbrgd
Hovedret: Brosmefilet med aebler, pastinakker, basmati ris og tomatsauce

Hovedret: Slagter medister med rgdkal, pandesauce, rakost og danske kartofler*
Dessert: Gammeldags hyldebaersuppe med abler




Tor 24. Forret: Rosenkalssuppe med sprgdt bacondrys og brgdcroutoner
Hovedret: Millionbgf af oksekgd med let kartoffelmos, bagt selleri, asier og grgnt

Fre 25. Forret: Hansekgdssuppe med urter, boller og brgd
Hovedret: Boller i mild karry med bagte rgdbeder, kartofler og chutney*

@nskemenu
Lor 26. Hovedret: Kalvesteg m. porrer, brune og hvide kartofler og svampesauce
Dessert: Mgrk Chokolade mousse

1 advent
Son 27. Hovedret: Flaeskesteg med rgdkal, brun sauce, og hvide kartofler*
Dessert: Ableskiver med solbaersyltetgj og flormelis

Grgnt dag
Man 28.  Forret: Taerte med vinterporre, beder og salat
Hovedret: Grgnsags-chili med ris og chutney

Fiskedag
Tir 29. Hovedret: Stegt fiskefars med urter, remoulade, kartofler, citron og rgdkalssalat
Dessert: Alliance frugtgrgd med flgde, maelk og strgsukker

Ons 30. Hovedret: Frikadeller med ristet blomkal, agurkesalat, pandesauce og kartofler*
Dessert: Vinteraebler som trifli med karamelliserede ngdder

Husk at meddele kgkkenet, hvis I paregner geester til middagen.
Dette skal ggres 2 dage i forvejen, sa vi kan fortage ekstra indkgb og forberede os.
Dvs. senest torsdag inden kl. 12.00 hvis man gnsker geestemiddag i weekenden.

*= retten indeholder svinekgd
Ret til 2endringer i menuen forbeholdes

Vi gleeder os til at se jer.
God appetit.




