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Forret: Broccoli-fladkager med rgget laks, salat og kgrvel dressing
Hovedret: Boller i karry med abler, Igg, chutney, ris og aerteskud

Hovedret: Ramslggsmarineret kalkun med grgnsager, kartofler og orangesauce
Dessert: Pandekager med nougat is og jordbeer syltetgj

@nskemenu
Hovedret: Frikadeller med rosenkal, sm& kartofler og gulerodssalat med rosiner*
Dessert: Ostefad med rugkiks, grovflutes og vindruer

Forret: Kraftig gulerodssuppe med linser og hjemmebagt brad
Hovedret: Medister m. persillekartofler, aerter, asier, sennep og pandesauce*

Fiskedag
Hovedret: Citrusbagt Mgrksej med persillesauce, greansager og hvedekerner
Dessert: Frugtgrgd med maelk og sukker

Paskefrokost menu med underholdning og forarsfornemmelser

Hovedret: Millionbgf med urtemos, sma drueagurker og grgn salat
Dessert: Ymerfromage med jordbeer coulis

Forret: Laggteerte med krydret chorizopglse, mozzarellaost og lille salat
Hovedret: Glaseret Kyllingeldr med risnudler, chili, grensager, lime og hgnsesky

Hovedret: Wienerkalkun med stegt citron, kartofler og spr@gd broccoli med pesto
Dessert: Appelsinfromage med flagdetoppe.

Forret: Tartelet med hgnsekgd og forarsgrgnt
Hovedret: Kalvesteg med spidskal, krydderurtekartofler og cremesauce
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Hovedret: Klassisk seggekage med forarsgrgnt, bacon, rugbrgd, sennep og purlgg*
Dessert: Peachmelbafromage med rasyltet ananas

Fiskedag
Forret: Kraftig tomatsuppe med creme fraiche og godt brgd
Hovedret: Florentinefisk med spinat, hvidvinssauce, kartofler og rakostsalat

Hovedret: Chili con carne med grgnsager, mgrkt gl og chokolade. Hertil ris
Dessert: Bondepige med slgr og revet chokolade

Skaertorsdag
Forret: Laksesalat med fennikel, agurk, forarslgg og godt brgd
Hovedret: Dansk kylling m. agurkesalat, rabarber, stegte kartofler og skysauce

Langfredag
Forret: Snitte med rgget grred, aegge stand, salat og purlgg
Hovedret: Marineret Lam med grgnne linser, urter, og rosmarin sauce

Dronnings fgdselsdag
Hovedret: Forarsfrikassé m. kalv, asparges, fordrslgg, urter og sma kartofler
Dessert: Fgdselsdagslagkage

Paskedag
Forret: Rdmarineret/Ceviche af laks med mango, lime, peberfrugt og kuvert brgd
Hovedret: Provence kamsteg med grgnt sauté, sma kartofler og timiansky*

2.paskedag
Hovedret: Oksesteg m. kryddersmgr og kold forarskartoffelsalat med radiser, serter
Dessert: Hindbeertrifli med citron og vanilje

Fiskedag
Forret: Forarssuppe med aerter, spinat og hgnsefond, hertil godt brgd
Hovedret: Bagt torskefisk m. syltede rgdlgg, broccoli, kartofler og mark fiskesauce.

Hovedret: Pasta Carbonara med bacon, Igg, flade og grenne aerter
Dessert: Frugtsalat med rdcreme og chokoladestykker

Vegetardag
Forret: Grgnsagstaerte med sma tomater, feta og salat med mynte
Hovedret: Simreret m. svampe, kikaerter, tomater, radlgg, urter og naan bragd
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Hovedret: Kylling i kokoskal m. abler og mandler, hertil mos med urter
Dessert: Frisk frugt med makronflagdeskum

Forret: Salat med rgget filet, peberrodscreme, tomater og fuldkornsbrgd
Hovedret: Mgrbrad med lgg i svampecreme sauce, og luftig kartoffelmos*

Hovedret: Peber-Hakkebgf med blgde lgg, skysauce, sma kartofler og bgnner
Dessert: Stikkelsbaergrgd med sgdmeaelk

Forret: Spicy hgnsesuppe med kal, sgdekartofler og hvidlggsbrad
Hovedret: Nakkesteg med, champignon, Igg og tomater, kartofler og portvinssky*

Fiskedag
Hovedret: Fiskefrikadeller m. lynstegt kal, lys sauce m. citron og dildkartofler
Dessert: AEblekage med flgdeskum

Forret: Gardskinke p3 lille salat med balsamicoglace, soltomater og grovbrgd
Hovedret: Klassisk Forloren hare med vildtsauce, blomkalssalat, kartofler og surt*

Vegetardag
Forret: Svampe suppe med portobello og brgd bagt med trgffelolie
Hovedret: Grgnsagslasagne med auberginer og pastinakker samt sprgd salat

Hovedret: Citrus-honning-glaseret kylling med kartofler og tomatsalat
Dessert: Hindbeertrifli med citron og vanilje

Hovedret: Forarsgullasch med okse, grgnsager og kartoffelmos med urter
Dessert: Rabarber og jordbaer gred med meelk og strgsukker

Husk at meddele kgkkenet, hvis I gnsker/paregner gaester til middagen.
Dette skal ggres 2 dage i forvejen, sa vi kan fortage ekstra indkgb og forberede os.

*= Dele af retten indeholder svinekad

Ret til @endringer i menuen forbeholdes




