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@nskemenu
Hovedret: Varm kartoffelsalat med wienerpglser grgnt og purlagg
Dessert: Pandekager med syltetgj

Fiskedag

Forret: Hansekgds suppe med urter, boller og brgd
Hovedret: Fiskefrikadeller med remulade sauce,
kartofler, citron og porre

Hovedret: Slagter medister med rgdkal, pandesauce, rakost og danske kartofler*
Dessert: Alliance frugtgrgd med flgde, maelk og strgsukker

Forret: Gulerodssuppe med ristede ngdder, smgr og godt brgd
Hovedret: Krydrede oksekgdsboller i kraftig tomatsauce med lys pasta og
bagte persillergdder

Hovedret: Spraengt nakkefilet med grgnkal, kartofler og peberrodssauce
Dessert: Is med chokoladesauce

Forret: Cremet Jordskokkesuppe med ristet svampe, brgd og trgffelolie
Hovedret: Dansk bgf med blgde Igg, stuvet hvidkal, kartofler og pandesauce

Hovedret: Stegt kylling med skysauce, rosenkal, kartofler og agurkesalat
Dessert: Tiramisu med kakao og Marsala

Forret: Fransk lggsuppe med ostebrgd
Hovedret: Karbonader med savoykal, drueagurker, skysauce og brasede kartofler*

Fiskedag
Hovedret: Bagt torvefisk med hollandaisesauce, selleri,

gulergdder og kartofler
Dessert: Abrikostrifli med makroner
Mortens aften - Husk tilmelding

Hovedret: And, aebler med tyttebaer, rgdkal, andeskysovs og brunede kartofler
Dessert: Gammeldags a&blegrgd med flgdeskum

Forret: Taerte med vinterporre, beder og salat
Hovedret: Moussaka med oksekgd, rodfrugter og grgnne salater
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Lor 13.

Son 14.

Man 15.
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Lar 20.

Son 21.

Man 22.

Forret: Let hgnsesalat med ananas og mild karry p@ smgrristet toastbrgd
Hovedret: Helstegt svinemgrbrad med champignonsauce, sma kartofler
og frisk hvidkalssalat

Hovedret: Boeuf sauté Stroganoff med vinterkal, asier, persille og kartoffelmos
Dessert: Vinteraebler og karamelliserede ngdder som trifli

Forret: Rosenkalssuppe med sprgdt bacondrys og brgdcroutoner
Hovedret: Kalkun i sur sgd sauce med ananas og peberfrugter, serveret med Igse
ris og sweet chili sauce

Hovedret: Millionbgf af oksekgd med let kartoffelmos, bagt selleri, asier og grgnt
Dessert: Risengrgd med kanelsukker og gko smgr

Fiskedag

Forret: Lun porretaerte med bacon og lille salat

Hovedret: Stegt fiskefilet med persillesauce, dampede @@
vinterrgdder, hvide kartofler, citroner og persille

Hovedret: Irsk stuvning med kal, selleri og kartofler, hertil redbeder og rugbrgd*
Dessert: Karamelrand med ngddeknas

Forret: Kokosmaelk-suppe med thai karry, urter og grovbrgd
Hovedret: Frikadeller med ristet blomkal, agurkesalat, pandesauce og kartofler*

Hovedret: Glaseret hamburgerryg med sennep, grgnlangkal og brunede kartofler*
Dessert: Frugtsalat med vanilje racreme

Forret: Let rgrt tunmousse med kapers blomster salat og godt brgd
Hovedret: Barbecue marinerede kyllingeldr, med frisk coleslaw, kartofler og
sauce tilsmagt med belle peber

Hovedret: Marineret oksekgd i sauce af fonden med perlelgg, bagt selleri og mos
Dessert: Appelsinfromage med flgde toppe

Forret: Sylte med cornichoner, salat, sennep og smgrristet rugbragd
Hovedret: Forloren hare, vildtsauce, langtidsbagt selleri, kartofler og grenkalssalat*
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Man 29.
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Fiskedag

Hovedret: Bagt laks med citron-cremesauce,
dampet broccoli og danske kartofler.
Dessert: Blabarmousse med vanilje

Forret: Pastasalat med skinke, zerter, cremefraiche dressing og grovbrgd
Hovedret: Boller i mild karry med bagte rgdbeder, kartofler og chutney

Hovedret: Unghanebryst med bagte rodfrugter, skysauce og & la creme kartofler
Dessert: Citronfromage med flgdeskum

Forret: Tartelet med skovsvampe og syrlige aebler
Hovedret: Skipperlabskovs pa kalvekgd med rgdbeder, persille og serter

Forret: Cremet Hokkaidosuppe med ristede kerner og godt brgd
Hovedret: Bankekgd med laurbzerblade og Igg. Serveret med glaserede gulergdder
og luftig kartoffelmos

1. sgndag i advent
Hovedret: Flaeskesteg med rgdkal, brun sauce, brunede og hvide kartofler*
Dessert: Chokolade mousse med pynte baer

Forret: Andepaté tilsmagt med portvin serveret pa salat og godt brgd
Hovedret: Chili con carne med mgrkt gl og chokolade. Hertil ris og ekstra chili

Fiskedag

Hovedret: Bagt Brosme med aebler, pastinakker, sma kartofler

og tomatsauce @
Dessert: Ableskiver med solbaersyltetgj og flormelis

Vi glaeder os til at se jer i restauranten

Forbehold for eendringer i menuplanen
*= retten indeholder svinekgd




