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SOD SOMMER!




Juli 2021

Tor 1.

Fre 2.

Lor 3.
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Lor 10.

Son 11.

Hovedret: Moussaka med oksekgd, auberginer, graesk salat og tzatziki
Dessert: Brombaerdessert med vanilje og citron

Forret: Frisk aertesuppe med peberrod og godt brad
Hovedret: Kalvefrikadeller med timian, kartofler med persille, skysauce og rakost

Hovedret: Stegt kylling med rabarber, agurkesalat, nye kartofler og skysauce
Dessert: Pandekage med is og syltetgj

Forret: Tomatsalat Caprese med mozzarella og basilikum
Hovedret: Hakkebgf med blgde lgg, ovnkartofler, bgnner og bearnaisesauce

Hovedret: Stegt medister med let stuvet sommerkal, surt og kartofler*

Dessert: Kaernemaelkskoldskal med kammerjunker

Fiskedag

Forret: Grgnsagsteaerte med tomater, feta og lille salat.

Hovedret: Varmrgget laks med hollandaise, grgnsager, nye lgg og sma kartofler

Hovedret: Fyldte auberginer m. spicy yoghurt og salat af spidskal, mynte og citron
Dessert: Sommerbaer som trifli med vaniljecreme

Forret: Hgnsesalat med ananas pa sma salater og brgd
Hovedret: Braiseret gris med gulergdder, blomkal og kartofler*

Grill aften
Forret: Spansk kold Gazpacho-suppe med grillet hvidlggsbrgd
Hovedret: Grillkgller & frankfurter med kartofler og gulerodssalat med rosiner*

Forret: Koldrgget Laksesnitte med sprgd salat og urtedressing
Hovedret: Kalvefrikassé med selleri, aerter, asparges og nye kartofler

Hovedret: Unghanebryst, asiatisk kalsalat, kartofler og creme sauce
Dessert: Sommer alliancegrgd med maelk og flgde
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Forret: Graesk kartoffelsalat med feta, oliven, sprgd bacon og olivenoliebrgd
Hovedret: Millionbgf med urtemos, asier og grgnne salater

Fiskedag

Hovedret: Thai fish cakes med majs, nudler, sweet chili og springlgg
Dessert: Jordbaer med flgde, sukker og maelk @@

Forret: Salat med rgget @rred, cremefraiche dressing og brad
Hovedret: Spaghetti Bolognese med urter og parmesan

Hovedret: Krebinetter med smgrdampet sommerkal, kartofler og lys sauce
Dessert: Frugtsalat med racreme

Forret: Wrap med laks, sgd peberfrugt, fladeostecreme og salat
Hovedret: Schnitzel med citron, aerter, stegte kartofler og estragonsauce*

Hovedret: Skiver af okse med grilltomater, bgnner, fladekartofler og rgdvinssauce
Dessert: Blomme crumble kage med kokos og kold cremefraiche

Forret: Kold agurkesuppe med pestobragd
Hovedret: Kalvecuvetter med aspargessalat, nye kartofler og rosmarin skysauce

Hovedret: Svinekam med krydderurter, rakostsalat, kartofler og cremesauce*

Dessert: Sgde frugter som trifli

Fiskedag
Forret: Blomkalssuppe med fuldkornsbrgd
Hovedret: Bagt sommerfisk med sgde porre, tomatsauce og lgse ris

Hovedret: Limemarineret revelsben med coleslaw, og sma kartofler*
Dessert: Modne oste med frugt og kiks

Forret: Kartoffel-aertesuppe med tomatpestobrad
Hovedret: Varmrgget laks i flade pasta med broccoli
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Lor 31.

Italiensk middag
Hovedret: Lasagne med urter og frisk spinat- fennikelsalat
Dessert: Panna cotta med frugt

Forret: Rejecocktail med Thousand Island-dressing og hjemmebagt brgd
Hovedret: Rokkedahl kyllingeldr med squash og kartofler i citrusfladesauce

Hovedret: Frilands-flaeskesteg med sommergrgnt, skysauce, asier, nye kartofler*
Dessert: Solbaer og ribs som sommergrgd med flgde

Forret: Kartoffel- og porresuppe med flute
Hovedret: Sommerbiksemad med Club skinke, lgg, tomater, kartofler og purlgg*

Fiskedag

Hovedret: Fiskedeller med sauteret spidskal, citrussauce, gulergdder og kartofler
Dessert: AEblekage med zblerasp og flgdeskum

Hovedret: Ingefeer-sojakrydret gris pa spyd med sprgd melon og spidskalssalat*
Dessert: Ymerfromage med let syltet ribs

Grill aften
Forret: Tomat Bruchetta brgd med mozzarella, hvidlgg og basilikum
Hovedret: Oksefilet og revelsben, sommersalater, bbqg sauce, kartofler med aerter

Hovedret: Kalkunsteak m. peberfrugter, kartofler og salat m. mormordressing
Dessert: Rabarber crumble kage med vanilje og kold creme fraiche

Hovedret: Sommer gullasch med grgnsager og kartoffelmos rgrt med krydderurter
Dessert: Sgde meloner med rysteribs

Vi gleeder os til at se jer i restauranten ©

Husk at meddele kgkkenet, hvis I paregner gaester til middagen.

Dette skal ggres 2 dage i forvejen, sa vi kan fortage ekstra indkgb og forberede os.
Dvs. senest torsdag inden kl. 12.00 hvis man gnsker gaestemiddag i weekenden.

Take away kan afhentes kl. 18.00-18.30

*= retten indeholder svinekgd
Ret til @&ndringer i menuen forbeholdes




