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Skeertorsdag
Forret: Rgget laksewrap med forarslgg, fladeost, rad peber og salat
Hovedret: Lam marineret m. hvidlgg, rosmarin, grgnne linser, urter og hgnsefond

Langfredag

Hovedret: Kalkunbryst med rgdlgg, gulergdder, tomater, kartofler og orangesauce
Dessert: Pandekager med nougat is og jordbeer syltetgj

Forret: Let spicy thailandsk suppe med sgd peberfrugt, forarslgg og brgd
Hovedret: Kalvekrebinetter m. porrer, brasede kartofler, cremesauce og surt
Paskedag

Hovedret: Forars kylling m. agurkesalat, rabarber, stegte kartofler og skysauce

Dessert: Appelsinfromage med flgdetoppe.

2.paskedag
Hovedret: "Grgnne” Frikadeller med urter, graeske kartofler og tzatziki*
Fiskedag

Dessert: Frugtgrgd med maelk og sukker
Forret: Kraftig tomatsuppe med creme fraiche og godt brgd
Hovedret: Citronbagt torvefisk m. persillesauce, kartofler og rodfrugter

Hovedret: Millionbgf med urtemos, surt og grgn salat
Dessert: Frisk frugt med makronflgdeskum

Forret: Gardskinke pa lille salat med balsamicoglace, soltomater og grovbrgd
Hovedret: Kyllingegullasch med urter og mos med grgnt

Hovedret: Hamburgerryg m. aerter, gulergdder, kartofler, surt og steerk sennep*
Dessert: Panna Cotta med chokolade og baer coulis

Forret: Forarssalat med hjemmergget laks, sma tomater, creme dressing og brgd
Hovedret: Kalvesteg med spidskal, krydderurtekartofler og cremesauce
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Italiensk tema

Hovedret: Italiensk kamsteg med grgnt sauté, sma kartofler og rosmarinsky
Dessert: Italiensk chokoladekage med orangeskum

Forret: Grgn risret med aerter, bgnner, champignon, parmesan og brgd
Hovedret: Forarsbiks fyldt med grgnt, spejlaeg og purlgg*

Fiskedag @g

Hovedret: Fiskefilet med forars-avokadomayo, dild, rejer og sma kartofler
Dessert: syltet fersken med racreme og pyntebeer

Forret: Lagtaerte med chorizo, mozzarella og grgn salat med olie og eddike
Hovedret: Eksotiske okseboller i karry med stegte squash og vilde ris

Forret: Snitte med rgget grred, aagge stand, salat og purlgg
Hovedret: Kogt kylling med asparges sauce, kartofler og smgrdampet gulergdder

Dronnings fgdselsdag
Hovedret: Kalvefrikassé m. asparges, fordrslgg, urter og sma kartofler
Dessert: Fgdselsdagslagkage

Forret: Rdmarineret/Ceviche af laks med mango, lime, peberfrugt og kuvert brgd
Hovedret: Wienerkalkun med stegt citron, kartofler og spr@gd broccoli med pesto

Hovedret: Oksesteg m. kryddersmgr og kold forarskartoffelsalat med radiser, serter
Dessert: Hindbeertrifli med citron og vanilje

Forret: Salat med rgget filet, peberrodscreme, tomater og fuldkornsbrgd
Hovedret: Medister m. aerter og gulergdder, persillekartofler, asier og pandesauce*

Fiskedag

Hovedret: Dampet torskefisk, lynstegt kal, lys sauce m. citron og kartofler m. dild
Dessert: Frugtsalat med racreme og chokoladestykker

Grgnt dag
Forret: Grgnsagstaerte med sma tomater, feta og salat med mynte
Hovedret: Simreret m. svampe, kikaerter, tomater, rgdlgg, urter og naan bragd
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Hovedret: Forloren hare med vildtsauce, blomkalssalat, kartofler og surt*
Dessert: Ymerfromage med jordbeer coulis

Forret: Kraftig gulerodssuppe med linser og hjemmebagt brgd
Hovedret: Nakkesteg med, champignon, Igg og tomater, kartofler og sherry sky*

Hovedret: Hakkebgf med blgde Igg, skysauce, sma kartofler og grgnne bgnner
Dessert: Stikkelsbaergrgd med sgdmeelk

Forret: Tartelet med hgnsekgd og forarsgrgnt
Hovedret: Skiver af mgrt Oksekgd med blomkalspuré og cremet porresauté

Hovedret: Klassiske deller og spr@gd broccoli salat med bacon, abler, radlgg & skyr*
Dessert: Peachmelbafromage med rasyltet ananas

Fiskedag @g

Forret: Kartoffel-porresuppe med hjemmebagt flute
Hovedret: Fiskefrikadeller med rejer, citronsauce, bagte gulergdder og Igse ris

Vegetardag
Forret: Svampe suppe med trgffelstegt portobello og groft brad
Hovedret: Grgnsagslasagne med bagte pastinakker og sprgd salat

Hovedret: Karrykal med kylling, kokos, abler og mandler, hertil mos med urter
Dessert: Modne oste med kiks og frugt

Bededag
Hovedret: Mgrbrad i tomatfladesauce med svampe, Igg og luftig kartoffelmos*
Dessert: Rabarber og jordbaer grgd med maelk og strgsukker

Vi gleeder os til at se jer

Husk at meddele kgkkenet, hvis i paregner gaester til middagen.
Dette skal ggres 2 dage i forvejen, sa vi kan fortage ekstra indkgb og forberede os.

*= Dele af retten indeholder svinekgd
Ret til 2endringer i menuen forbeholdes.

God forngjelse




