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Nytarsdag — Traditionen tro pa Lions Park Sgllergd
Hovedret: Forloren skildpadde med Sherry fino, gko seg, & hjemmebagt flutes*
Dessert: Pandekager med jordbaersyltetg)

Forret: Rgget laks med aegge stand, dild, salat og brad
Hovedret: Braiserede svinekaeber med vinter grgnt og kartoffelmos*

Hovedret: Stegt kylling, glaserede gulergdder, skysauce, kartofler og agurkesalat
Dessert: Mokkafromage med fladeskum og chokolade pynt

Forret: Gule aerter med magert flaesk og medister, sennep og syltede rgdbeder*
Hovedret: Frugtsalat med racreme

Fiskedag

Hovedret: Fiskefrikadeller med hjemmergrt remoulade,

kartofler og arstidens grant &
Dessert: Abrikosgrad med meelk, flade og strasukker

Forret: Tartelet med gkologisk hgns i asparges
Hovedret: Kogt spidsbryst med peberrods sauce, kartofler og smagrdampet rosenkal

Hovedret: Mgrbrad med stegte svampe, & la creme kartofler og rakost*
Dessert: Stikkelsbeergrad med piskeflade, maelk og strasukker

Forret: Let tunmousse med kapersblomster og hjemmebagt flute
Hovedret: Forloren hare med vildtsauce, selleri/tyttebaer salat og hvide kartofler*

Hovedret: Lammeragout med grgnsager, kartoffelmos og surt
Dessert: Lun ableteerte med creme fraiche

Hovedret: Bankekgd med bagt greeskar og rgdbeder vendt med honning og balsamico
Dessert: Chokolademousse med pynte baer

Forret: Bortsch rgdbedesuppe med let pisket fladeskum
Hovedret: Kalve boller i selleri med persille og hjemmebagt bragd*

Fiskedag

Hovedret: Kogt torske fisk i mild sennepssauce,

dampede gulergdder og kartofler @@
Dessert: Svesketrifli med gkologisk vaniljecreme
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Forret: Kartoffel-porre suppe med groft brgd
Hovedret: Brunkal med fleesk, nakke, sennep og hjemmesyltede radbeder*

Hovedret: Krebinetter med bearnaise, kartofler og fine aerter*
Dessert: Henkogt psere med makroner og flgde

Forret: Grgnkalssuppe med kartofler og hjemmebagt brad
Hovedret: Lasagne pa gko okse med frisk rosmarin, parmesan og grgnne salater

Forret: Varmrgget laksesalat med sauce verte og hjemmebagt flute
Hovedret: Skinkeschnitzel med tomatsauce, brasede kartofler og sertemiks*

Hovedret: Boeuf al mode, (redvinsmarineret okse), gulergdder, perlelag og mos
Dessert: Citronfromage med flade og chokolade pynt

Forret: Cremet aspargessuppe med hjemmebagt flute
Hovedret: Biksemad med gko spejleeg og hjemmesyltede rgdbeder*

Fiskedag

Hovedret: Stegt fiskefilet med persillesauce, smgrdampede porre og

kartofler @{
Dessert: Brombeertaerte med marcipan og creme

Forret: Pastasalat med skinke, majs og cremefraiche dressing
Hovedret: Kotelet i fad med tomatsauce, stegte champignon, ris og salat*

Hovedret: Slagter medister med brunsauce, kartofler, surt og grensager*
Dessert: Blabaermousse med vanilje

Forret: Lun teerte med gkologiske grgnsager og sprgde salater
Hovedret: Vildtfrikadeller m. skysauce, kartofler og glaserede jordskokker & gulergdder

Hovedret: Frilandsflaeskesteg med skysauce, rgdkalssalat og kartofler*
Dessert: Appelsinfromage med ngddeknas

Forret: Jordskokkesuppe med ristet champignon og hjemmebagt brad
Hovedret: Unghanebryst med timian, bagte ragdder, kartofler og svampe sauce

Forret: Peber pate med drue agurker, brgd og salat
Hovedret: Boller i mild indisk karry med abler, lag, persille og basmatiris*
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Fiskedag, @nske menu

kartofler og sauce med citron

Hovedret: Bagt Laks med fennikel, tomat, rosmarin,
Dessert: Yoghurtdessert med brombaer &

Forret: Gulerodssuppe med porre og smarristet groft brad
Hovedret: Hakkebgf med blgde lgg, agurkesalat, skysauce, sgde majs og kartofler

Hovedret: Svinekam stegt som vildt med kartofler og bgnner*
Dessert: Hvidchokolade panna cotta med passionsfrugt skum

Forret: Vegetarisk minestronesuppe med hjemmebagt rosmarinbrad
Hovedret: Frikadeller med stuvet hvidkal, hjiemme syltede rgdbeder og kartofler*

Hovedret: Ungarsk gullasch med rgget paprika, urtemos og surt
Dessert: Osteanretning med kiks, frugt og grant

Hovedret: Roastbeef med whiskysauce, ovn kartofler, bagte pastinakker og grgn salat
Dessert: Able og kanel kage med cremefraiche

Vi glaeder os til at se jer.

Forbehold for aendringer i menuplanen
* = retten indeholder svinekad




