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2. Pinsedag

Forret: Aspargessuppe med brgd

Hovedret: Koteletter i fad i radvinssauce med grillede peberfrugter og courgetter
samt sma ovnbagte kartofler*

Fiskedag
Hovedret: Lakselasagne med grillede tomater og spidskalssalat
Dessert: Frugtgred med flgde

Hovedret: Frikadeller med agurkesalat, blomkalsbuketter og fladestuvede kartofler
Dessert: Gulerodskage med citronglasur og baer

Forret: Anretning med rejer, artiskok og cherrytomat pa salat med dressing & brgd
Hovedret: Kalkungryderet med champignon og estragon. Hertil dampet savoykal,
Bgnne- og tomatsalat samt kartoffelmos

Grundlovsdag
Forret: Blomkalssuppe med grgnt og brgd
Hovedret: Stegt flaesk med persillesovs, sennep, gulergdder/blomkal og kartofler*

Italiensk middag
Forret: Let krydret tomatsuppe, croutoner og mynteblade
Hovedret: Sommer Porchetta med sommergrgnsager, skysauce og nye kartofler*

Hovedret: Skinkeschnitzel med agurkesalat, stuvet blomkal med zerter, persille
og nye kartofler*
Dessert: Chokolademousse med pynt

Forret: Quiche med sma nye Igg, porrer og frisk salat
Hovedret: Spaghetti Bolognese med parmesan og pyntegrgnt.
Hertil fennikel salat

Fiskedag

Forret: Salat Caprese med tomater, mozzarella, redlag og basilikum
Hovedret: Stegt fiskefilet med smgrsauce, citron, hvide kartofler og
grgnne bgnner

Hovedret: Dansk bgf med blgde lgg og asier. Hertil sommer-porre,
hvide danske kartofler og mgrk skysauce
Dessert: Syltede frugter med makroner og flagdeskum

Forret: AErtesuppe med spinat, creme fraiche og langtidshaevet brgd
Hovedret: Klassisk aaggekage med tomat, agurk, purlegg og bacon. Hertil groft
rugbrgd, smgr og sennep*

Hovedret: Forloren hare (mgrbrad med svesker) med tomatfladesauce, ribsgelé,
frisk sellerisalat med citron og ngdder samt hvide kartofler*
Dessert: Appelsinfromage med hindbaer coulis

Hovedret: Unghanebryst med spidskal og aerter.
Hertil nye kartofler med persille og sauce pa vermouth
Dessert: Rabarbergrgd tilsat jordbaer og kold flgde
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Forret: Frisk courgettesuppe med urter og godt brad
Hovedret: Citronmarineret skinke Mignon med gulergdder, bearnaisesauce
og nye kartofler*

Hovedret: Hamburgerryg med spinat i flade og nye dampede gulergdder.
Hertil sma kartofler*
Dessert: Mokka-fromage med chokolade og fladeskum

Fiskedag
Forret: Blomkalssuppe med persille-olie og godt brgd
Hovedret: Szeson-fisk i filet & la Florentine med spinat, hvidvinssauce,

citron og rakostsalat. Hertil hvide kartofler med skaret dild

Hovedret: Flgdepaprika med svinekgd, cocktailpglser, let kartoffelmos
og rastegt broccoli*
Dessert: Rabarbersuppe med flgdeskum

Forret: Bagt kartoffel med skinke og purlgg i creme fraiche dressing
Hovedret: Steg kalvelever med blgde Igg, sommergrgnsager, timiansauce og
nye kartofler

Forret: Provence paté med syltede peberfrugter, salat og brgd
Hovedret: Kalvekrebinetter med let stuvet asparges, agurkesalat og nye kartofler

Hovedret: Stegt kyllingebryst med en let karry-sauce tilsat aebletern og halverede
grgnne vindruer. Hertil ris med persilledrys
Dessert: Pandekager med frugt og is

Hovedret: Ribbensteg med rabarberkompot, sgde zerter, nye kartofler
og stegeskysauce*
Dessert: Sommerbar som trifli med vanilje og flgdeskum

Forret: Broccolisuppe med honningristede solsikkekerner og friskbagt brgd
Hovedret: Karbonader med svampe og porrer. Hertil let kartoffelmos,
lzgsauce og persille*

Sankt Hans aften

Forret: Melon salat med mynte, feta, pinjekerner og godt brad
Hovedret: Kalvesteg med middelhavs krydderurter,

stegte squash og auberginer med hasselbagte kartofler og cremesauce.

Hovedret: Kalve-deller med aerter og kold kartoffelsalat med radiser og purlgg*
Dessert: Modne danske og udenlandske oste med kiks og frugt

Grill-aften

Forret: Salatbuffet med godt brgd

Hovedret: Grill-buffet med 4 udskaeringer, kold sommer-kartoffelsalat, et udvalg af
dressinger og kryddersmgr

Forret: Sgde meloner med god skinke og bredbladet persille
Hovedret: Svinemgrbrad stegt med hvidlgg og timian serveret med
kold sommersalat af kartofler, radiser, arter, sma salater og olie/eddike dressing
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Hovedret: Kamsteg med nye kartofler, persille og stege-skysauce.
Hertil frisk spidskalssalat med appelsin og aebler*
Dessert: Kreemmerhus med hjemmesyltede rabarber, fladeskum og chokolade

Forret: Grgnne asparges med krydderurtesauce og groft brgd
Hovedret: Ungarsk Gullasch med blomkalsbuketter og kartoffelgratin

Forret: Letrgrt tunsalat med sgde majs og dild pa lille salat med brgd
Hovedret: Amerikansk farsbrgd med peberfrugter, sauté af sommergrgnt,
Cremesauce og ris med varme krydderier

Fiskedag

Hovedret: Fiskefrikadeller med laks og urter. Hertil zerter og spinat,
kartofler og persillesauce

Dessert: Jordbzer med flgde og sukker

* = retten indeholder svinekgd

Tak for de mange gode menuforslag
fra Marie Dujardin.

Vi glaeder os til at se jer.




